
Карта контроля качества горячего питания учащихся  

в МБОУ школе № 19 имени 212 полка 
Дата проведения______________________ 

Ф.И.О. участника 

контроля______________________________________________________ 

Статус участника контроля (нужное подчеркнуть): должностные лица школы, 

школьный 

уполномоченный по правам детей, классный руководитель, представитель родительской 

общественности, представитель общественной организации г.о. Кинешмы. 

Уровень контроля (нужное подчеркнуть): школьный, общественный. 

Выявленные нарушения по результатам контроля: 

Перечень возможных нарушений Зафиксированные 

нарушения(да/нет) 

Принятые меры к 

устранению 

нарушений 

Не представлено меню на стенде 

школьной столовой 

  

Несоответствие фактического 

меню с согласованным 

директором школы 10 - 

дневным меню 

  

Заниженная температура 

готовых блюд на линии раздачи 

и на столе у школьника 

  

Занижение объемов порции и 

суммарной массы блюд за один 

прием пищи школьника 

  

Обнаружены в столовой 

насекомые, грызуны или иные 

следы жизнедеятельности 

  

Отсутствие условий соблюдения 

детьми правил личной гигиены 

(доступ к раковинам, мылу, 

средствам сушки рук) 

  

Нарушен внешний вид 

работников, осуществляющих 

раздачу готовых блюд, 

установленным нормам (чистый 

халат или фартук, головной 

убор, рабочая обувь, перчатки) 

  

Не соблюдается чистота в столовой, 

нарушены правила санитарной 

обработки столов 

  

Обнаружена посуда с трещинами и 

сколами 

  

Особое мнение (отмечается не 

перечисленные нарушения в данной 

таблице, либо положительный 

опыт) 

  

 

Подпись участника контроля___________________________________ 


